VILLE DE PUTEAUX

MENUS CRECHES

N
o 4 SEMAINE DU 27 MAI AU 31 MAI 2019
LUNDI 27/05 MARDI 28/05 MERCREDI 29/05 JEUDI 30/05 VENDREDI 31/05
PLUS DE 18 MOIS
Déjeuner Betteraves BIO 7] Melon Carottes rapées BIO i
‘% Escalope de dinde 4o Filet de poisson - Steak de boeuf %<
Riz Haricots verts BIO [ Macaronis FERIE
Croc' lait Samos Fromage blanc aux fruits
Pommes BIO a8 Poire BIO 4 Compote de pommes
Godter Pain / confiture Géateau maison Pain
Lait Lait aromatisé Tartare FERIE
Péche Abricot Clémentine BIO a4
DE 7 A 17 MOIS
Déjeuner | Escalope de dinde mixée Filet de poisson mixé Steak de beeuf mixé 7~
‘E_! Purée betterave BIO + PDT | Purée haricots verts BIO + PDT Purée carottes BIO + PDT
Velouté nature Fromage blanc nature BIO Yaourt nature BIO FERIE
45| Compote pomme BIO Compote de poire Compote pomme péche
Golter Petits suisses BIO Yaourt nature BIO Velouté nature
a5 Biscuits Compote pomme banane Madeleine FERIE
DE 4 A 6 MOIS
Déjeuner Purée de betteraves BIO Purée haricots verts BIO Purée carottes BIO
- Velouté nature Yaourt nature BIO Velouté nature FERIE
lﬁ' Compote pomme BIO | Compote de poire | Compote pomme péche | FERIE

* Les menus peuvent étre modifié selon les approvisionnements

ALLERGENES: Un référent est a votre disposition dans les cuisines pour vous indiquer les allergénes présents dans chacun des plats
Menus contrélés par une diététicienne

@_{3 Label rouge

=

Poisson frais

Viande Bovine Frangaise

9 Fait maison

-
Issu de Agriculture Biologique




